[image: image475.wmf]

[image: image475.wmf]
Ассортимент для производства 
продуктов быстрого приготовления и снеков
[image: image476.wmf]Группа компаний «Союзснаб» представляет ассортимент добавок для производства продуктов быстрого приготовления и снеков. 

Для каждого вида готовой продукции предлагается эффективный, отвечающий самым требовательным запросам производителей, ассортимент от лучших мировых и отечественных производителей. В его структуру входят все основные группы ингредиентов, применяющиеся в современном производстве.

Помимо «традиционных» видов добавок ставка в развитии ассортимента делается на высокотехнологичные продукты, содержащие инновационную составляющую, призванную увеличить прибыльность бизнеса наших клиентов при неизменном качестве выпускаемой продукции.

Большое внимание уделяется работе с клиентами по индивидуальным 
заказам — от поиска и поставок особых видов сырья до разработки эксклюзивных рецептур.

Поставщики
Заслужив доверие безупречной и профессиональной работой, «Союзснаб» стал ведущим партнером на российском рынке многих мировых компаний — лидеров в области производства пищевых ингредиентов.

Оптимальная цена при высоком качестве определяют основной критерий и географию поиска компаний-производителей по всему миру.
Собственное производство

[image: image477.wmf]Начиная с 1999 года «Союзснаб» осуществляет собственное производство пищевых добавок на мощностях производственного подразделения группы компаний – «Зеленые линии». 

«Зеленые линии» – это современное высокотехнологичное производственное оборудование, аналитический центр, аккредитованная лаборатория, высококвалифицированный персонал. Грамотное управление этими ресурсами позволяет производить стандартизованную продукцию по современным технологиям в системе контроля качества ИСО 9001 и ХАССП, применяемую во всех отраслях пищевой промышленности, имеющую различную функциональность.

Продукция компании «Зеленые линии» известна на всей территории России и за её пределами и везде находит своего преданного потребителя. Придя на этот рынок всерьез и надолго, мы делаем все для того, чтобы максимально полно обеспечить наших клиентов качественными инновационными ингредиентами.
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Коллекция ароматизаторов 

и вкусоароматических добавок Del’Ar®
СОЮЗСНАБ  - российская компания в мировой элите создателей пищевой ароматики, занимающая по уровню инновационно-технологического потенциала одно из ведущих мест среди производителей пищевой ароматики. Почти четверть века ведется научный поиск и внедрение полного цикла технологий производства ароматизаторов. 

Результат этой работы – тысячи клиентов и десятки тысяч наименований продуктов, представленных на четырех континентах планеты. В основе успеха – три основных фактора: научные разработки, современное производство, международные стандарты гарантий качества.

В ассортименте коллекции Del’Ar® представлены различные виды ароматических добавок, нашедших применение в производстве пищевых концентратов:

· Вкусоароматические добавки. 
· Ароматизаторы сладкие и гастрономические

· Сокосодержащие ароматизаторы

Эксклюзивные разработки

Инкапсулированные ароматизаторы по ряду важнейших характеристик превосходят другие типы пищевой ароматики. В том числе, по срокам хранения, равномерности распределения в готовом продукте, позитивному влиянию на органолептику готового продукта. На территории России и сопредельных государств Восточной Европы и Азии СОЮЗСНАБ – единственный производитель таких ароматизаторов.
3D-ароматизаторы - не только  придают пищевому продукту требуемую ароматику, но и создают необычные органолептические эффекты: текстуры сливок, шампанского, «согревающие» или «охлаждающие» ощущения.
Производство ароматизаторов в рамках НПО «Зеленые линии» занимает одно из ведущих мест и оснащено современным оборудованием. Весь цикл производства ароматизаторов: от исходного сырья до отгрузки промышленной партии готовых ароматизаторов клиенту на НПО «Зеленые линии» уже много лет администрируется по стандартам международной системы менеджмента качества ISO.
Основной принцип работы ГК СОЮЗСНАБ – клиентоориентированный подход к бизнесу, построение многолетних партнерских связей с ведущими производителями различных сфер пищевой индустрии. Реализации такого подхода способствует один из крупнейших в Восточной Европе специализированных испытательно-лабораторных центров НПО «Зеленые линии». Техническая компетентность и независимость Центра подтверждена Федеральным агентством по техническому регулированию и метрологии  РОСТЕСТ. Центр использует свыше 2 000 современных методик анализа исходного сырья, ароматизаторов, готовой продукции по международным стандартам TUF, ASTM, ISO, а также внутрироссийскому стандарту ГОСТ-Р. 

Каждый ароматизатор перед выпуском в промышленной партии проходит процедуру внедрения с учетом специфики продукции заказчика. Специалисты Центра тестируют ароматизаторы на совместимость с различными видами пищевого сырья, устойчивость в пищевых продуктах, стабильность в процессе хранения.

В базе стандартов ГК СОЮЗСНАБ хранится несколько десятков тысяч эталонных хроматограмм – на каждый выпущенный компанией продукт. Эталоны позволяют проверять каждую выпущенную партию ароматизаторов на соответствие изначальным требованиям заказчика.

Эксперты Центра используют в своей работе весь спектр современного лабораторного оборудования: газовой и жидкостной хроматографии, молекулярной биотехнологии, различных видов физико-химических исследований.

[image: image479]
[image: image480]

1.1
Вкусоароматические добавки Del’Ar®
Вкусоароматические добавки Del’Ar® представляют собой натуральные и идентичные натуральным ароматические вещества, нанесенные на порошкообразный носитель. Применяются для создания специфического вкуса и аромата пищевых продуктов, при этом технологический процесс производства не изменяется.
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	Продукты быстрого приготовления

	Наименование
	Номер
	Статус
	Вкусоароматический 
профиль
	супы, бульоны, вермишель б/п
	каши, соусы, картофельное пюре
	чипсы, пилеты, сухарики
	Орехи, поп-корн

	
	
	
	
	
	
	
	

	Аджика
	10.05.501 М (+caps)
	ид.нат
	Пикантный, специи
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	Барбекю Шашлык 
	10.05.541
	ид.нат
	Мясной, дымный, гриль
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	Бекон
	10.05.168
	ид.нат
	Мясной, копченый
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	Бекон
	10.05.168 Т
	ид.нат
	Бекон
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	Бекон
	10.05.168 Nut
	ид.нат
	Бекон
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	Бекон 
	10.05.168 M (+caps)
	Ид.нат
	Бекон
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	Бекон 
	10.05.168 S (+caps)
	Ид.нат
	Бекон
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	Бекон 
	10.05.170 (caps)
	Ид.нат
	Бекона с ноткой копчения
	[image: image13.wmf]
	[image: image14.wmf]
	
	

	Бекон
	10.05.178
	ид.нат
	Бекон
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	Бекон 
	10.05.179 (+caps)
	Ид.нат
	Бекон
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	Бекон с чесноком
	10.05.168 А
	Ид.нат
	Бекон с чесноком
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	Васаби
	10.05.402 М (+caps)
	нд. нат
	Васаби
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	Васаби
	10.05.402 (+caps)
	нд. нат
	Васаби
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	Ветчина  
	10.06.163 T
	ид.нат
	Ветчины
	-
	-
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	Восточная
	10.05.206 V
	ид.нат
	Восточные специи
	-
	-
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	Говядина
	10.05.100
	ид.нат
	Мясной, вареный, пряный
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	Говядина
	10.05.100 К
	ид.нат
	Говядины
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	Говядина
	10.05.100 S
	ид.нат
	Говядина 
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	Говядина
	10.05.106 (+caps)
	нд. нат
	Говядины тушеной
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	Говядина
	10.05.107 (+caps)
	нд. нат
	Говядины вареной
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	Грибы со сметаной
	10.05.272 М
	ид.нат
	Грибы со сметаной
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	Грибы жареные
	10.05.272 Р
	ид. нат
	Жареные грибы
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	Грибы жареные
	10.05.273 (+caps)
	ид. нат
	Жареные грибы
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	Индийская
	10.05.206 D
	ид.нат
	Смесь индийских специй
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	Краб
	10.05.105 М
	ид.нат
	Мясо краба
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	Краб
	10.05.085 (+caps)
	ид.нат
	Крабовое мяса со специями
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	Краб
	10.05.059
	ид.нат
	Крабовое мяса
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	Кетчуп
	10.05.205
	ид.нат
	Кетчуп
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	Креветка
	10.05.053
	ид.нат
	Вареный, креветочный
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	Креветка
	10.05.053 С
	ид.нат
	Креветка
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	Креветка
	10.05.057 (+caps)
	ид.нат
	Креветка
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	Курица
	10.06.141 М
	ид.нат
	Курица со специями
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	Курица 
	10.05.142 K
	Ид. нат
	Жареная курица со специями
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	Курица 
	10.05.142 S
	Ид. нат
	Курица с овощами и специями
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	Курица 
	10.05.142 T
	ид.нат
	Курица со специями
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	Курица 
	10.05.142 G
	ид.нат
	Курица со специями
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	Курица 
	10.05.143
	ид.нат
	Курица вареной на кости
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	Курица 
	10.05.145 (+caps)  
	ид.нат
	Курица
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	Лук жареный
	10.05.106 (+caps)
	ид.нат
	Лук жареный
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	Лук зеленый
	ид.нат
	Зеленый лук
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	Лук cо сметаной
	10.05.482 Nut
	ид.нат
	Лук со сметаной
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	Лук cо сметаной
	10.05.484 (+caps)
	ид.нат
	Лук со сметаной
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	Лук со сметаной
	10.05.482
	ид.нат
	Зеленого лука со сметаной
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	Лечо
	10.05.200
	ид.нат
	Паприка, томаты, маринад
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	Лосось
	10.05.003
	ид.нат
	Лосось
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	Мексиканский соус
	10.05.206 S (+caps)
	Ид. нат
	Томата со специями
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	Мясо жареное
	10.05.105
	Ид. нат
	Жареное мясо
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	Мясо жареное
	10.05.105 В
	Ид. нат
	Жареное мясо
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	Мясо Казы
	10.05.105
	ид.нат
	Мясо со специями
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	Оранжевая соль
	ид.нат
	Без запаха
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	Охотничьи колбаски
	10.05.105 T (+caps)
	ид.нат
	Бекона с легкой нотой копчения
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	Охотничьи колбаски
	10.05.105 A   
	ид.нат
	Охотничьих калбасок
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	Охотничьи колбаски (+caps)
	ид.нат
	Охотничьи колбаски, салями
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	Мексиканский соус
	10.05.206 P
	ид.нат
	Специй с томатами
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	Мексиканский соус
	10.05.206 N
	ид.нат
	Пикантный томат со специями 
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	Пицца
	10.05.502
	Ид. нат
	Пицца
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	[image: image98.wmf]
	[image: image99.wmf]
	

	Сало с горчицей
	10.05.167 (+caps)
	Ид. нат
	Сало с горчицей
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	Салями
	10.05.104
	Ид. нат
	Салями
	[image: image101.wmf]
	[image: image102.wmf]
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	Сельдерей 
	10.07.531 Д 
	ид.нат
	Сельдерей
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	[image: image105.wmf]
	
	

	Сыр
	10.05.350
	ид.нат
	Обладает ярко выраженным вкусом и ароматом сливочного сыра.
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	Сыр
	10.05.350 Nut
	ид.нат
	Сыр
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	[image: image110.wmf]
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	Сыр
	10.05.351
	ид.нат
	Зрелый, тип Чеддер
	[image: image112.wmf]
	[image: image113.wmf]
	[image: image114.wmf]
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	Сыр
	10.05.352 (+caps)
	ид.нат
	Сыр
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	Сыр
	10.05.353
	ид.нат
	Сливочный, с нотами ферментации
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	[image: image118.wmf]
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	Сыр Итальянский (+caps)
	ид.нат
	Зрелого сыра
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	Сыр Чеддер
	10.05.351 V
	ид.нат
	Сыр тип Чеддер
	
	
	[image: image121.wmf]
	

	Сыр Пармезан
	10.05.350 Z (+caps)
	ид.нат
	Сыр пармезан
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	Сыр Чеддер с Чили
	10.05.351 А
	ид.нат
	Сыр с паприкой
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	Сыр Чеддер
	10.05.351 K
	ид.нат
	Сыр тип Чеддер
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	Сыр Чеддер
	10.05.351 L (+caps)
	ид.нат
	Сыр чеддер
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	Укроп 
	10.05.401
	Ид. нат
	Укроп
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	Укроп с луком
	10.05.401 S (+caps)
	Нат.
	Укроп с луком
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	Укроп со сметаной 
	10.05.483 (+caps)
	Ид. нат
	Укропа со сметаной 
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	Холодец с хреном
	10.05.550 (+caps)
	ид.нат
	Холодец с хреном
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	Холодец с хреном
	10.05.540
	ид.нат
	Мясной, вареный, пряный с хреном
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	Четыре сыра
	10.05.354
	ид.нат
	Сливочный, Пармезан, 
Чеддер, Гауда
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	Шашлык
	10.05.543[image: image142.png]



	ид.нат
	Шашлык
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	Шашлык
	10.05.541 S (+caps)
	ид.нат
	Мясной с дымом
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	[image: image148.wmf]
	

	Шашлык
	(+caps)
	ид.нат
	Говядина и бекон
	[image: image149.wmf]
	[image: image150.wmf]
	[image: image151.wmf]
	

	тип Чизбургер
	10.05.203
	ид.нат
	Сливочно-овощной
	
	
	[image: image152.wmf]
	


1.2 
Ароматизаторы «Del’Ar» гастрономического 

направления сухие (порошкообразные)
Ароматизаторы «Del’Ar» гастрономического направления для производства пищевых концентратов представляют собой:

· идентичные натуральным ароматические вещества, нанесенные на порошкообразный носитель;

· жидкие идентичные натуральным ароматические вещества.

Благодаря своим ярким вкусам, адаптированным к российскому рынку, они нашли широкое применение при производстве соусов, каш, экструдированных изделий, супов, соусов, картофельного пюре и других продуктов пищеконцентратного направления.
	Область применения
	[image: image482.wmf]Продукты быстрого 
приготовления

	Наименование
	Номер
	Вкусоароматический профиль
	супы, бульоны,

вермишель б/п
	каши, соусы, картофельное пюре
	чипсы, пилеты, сухарики

	натуральный Апельсин С инкапсулированный
	Апельсин
	
	[image: image153.wmf]
	

	Грибы инкапсулированный
	Грибы
	[image: image154.wmf]
	[image: image155.wmf]
	

	Ветчина
	10.06.163
	Мясной, легкая нота копчености 
	[image: image156.wmf]
	[image: image157.wmf]
	[image: image158.wmf]

	Говядина
	10.06.101
	Мясной, вареный
	[image: image159.wmf]
	[image: image160.wmf]
	

	Говядина
	10.06.102
	Вареной говядины с нотами тушения
	[image: image161.wmf]
	[image: image162.wmf]
	

	Говядина
	10.06.102 K
	Говядина
	[image: image163.wmf]
	[image: image164.wmf]
	

	Говядина
	10.06.103 (+caps)
	Говядина
	[image: image165.wmf]
	[image: image166.wmf]
	

	Говядина инкапсулированный 
	Вареная говядина
	[image: image167.wmf]
	[image: image168.wmf]
	[image: image169.wmf]

	Грибы
	10.06.271
	Насыщенный, белых грибов
	[image: image170.wmf]
	[image: image171.wmf]
	[image: image172.wmf]

	Курица
	10.06.141
	Куриный, вареный
	[image: image173.wmf]
	[image: image174.wmf]
	

	Курица 
	10.06.141 Н (caps)   
	Курица со специями
	[image: image175.wmf]
	[image: image176.wmf]
	[image: image177.wmf]

	Курица
	10.06.144
	Курица со специями
	[image: image178.wmf]
	[image: image179.wmf]
	

	Лосось
	10.06.002
	Лосось, приготовленный на пару
	[image: image180.wmf]
	[image: image181.wmf]
	[image: image182.wmf]

	Масло 
сливочное
	11.05.138
	Сливочное масло
	[image: image183.wmf]
	[image: image184.wmf]
	

	Масло 
сливочное
	11.05.138 K (caps)
	Сливочное масло
	[image: image185.wmf]
	[image: image186.wmf]
	

	Лавр инкапсулированный
	Характерный вкус лаврового листа
	[image: image187.wmf]
	[image: image188.wmf]
	


1.3 Ароматизаторы Del’Ar® 

гастрономического направления жидкие

	Область применения
	[image: image483]Продукты быстрого 
приготовления

	Наименование
	Номер
	Вкусоароматический профиль
	Орехи
	каши, 
соусы
	напитки
	экструдированные изделия
	супы, бульоны, вермишель б/п

	натуральный Пряный
	11.01.435
	Смесь пряностей
	
	[image: image189.wmf]
	
	[image: image190.wmf]
	

	Орех Пекан
	11.01.427
	Орех пекан
	
	[image: image191.wmf]
	
	[image: image192.wmf]
	

	Сливки
	11.01.259
	Сливочный, жирный, сладкий
	
	[image: image193.wmf]
	[image: image194.wmf]
	[image: image195.wmf]
	

	Сливки
	11.01.259М
	Сливочный, жирный, нейтральный
	
	[image: image196.wmf]
	[image: image197.wmf]
	[image: image198.wmf]
	

	Сыр
	11.01.264
	Сыра Чеддер
	
	[image: image199.wmf]
	
	[image: image200.wmf]
	

	Томат
	10.01.339
	Томатный, свежий
	
	[image: image201.wmf]
	[image: image202.wmf]
	[image: image203.wmf]
	

	Томат
	10.01.339 T
	Томат
	
	[image: image204.wmf]
	
	
	[image: image205.wmf]

	натуральный Черный Перец Р
	Черный перец
	
	
	
	[image: image206.wmf]
	


	Область применения
	[image: image484]Продукты быстрого приготовления

	Наименование
	Номер
	Вкусоароматический профиль
	кисели / напитки
	первые блюда
	вторые блюда
	омлет, блины, кремы, сухие смеси

	Сливки 
	11.01.259 K
	Сливки 
	
	[image: image207.wmf]
	[image: image208.wmf]
	


1.4 
Ароматизаторы Del’Ar® сладкого направления жидкие
Ароматизаторы «Del’Ar» сладкого направления для производства пищевых концентратов представляют собой натуральные и идентичные натуральным ароматические вещества. 

Благодаря своим ярким вкусам, адаптированным к российскому рынку, они нашли широкое применение при производстве киселей, каш, напитков и других продуктов пищеконцентратного направления.

	Область применения
	[image: image485.wmf]Продукты быстрого 
приготовления

	Наименование
	Номер
	Вкусоароматический профиль
	кисели / напитки
	желе
	каши
	экструдированные изделия

	Fruitberry
	10.01.531
	Ягодный, сладкий
	[image: image209.wmf]
	[image: image210.wmf]
	[image: image211.wmf]
	[image: image212.wmf]

	Абрикос
	10.01.532
	Спелый, фруктовый
	[image: image213.wmf]
	[image: image214.wmf]
	[image: image215.wmf]
	[image: image216.wmf]

	Ананас
	10.02.535
	Тропический, сочный, спелый
	[image: image217.wmf]
	[image: image218.wmf]
	[image: image219.wmf]
	[image: image220.wmf]

	Ананас
	11.01.107
	Сочный, спелый
	[image: image221.wmf]
	[image: image222.wmf]
	[image: image223.wmf]
	[image: image224.wmf]

	Апельсин
	10.02.537
	Сладкий, сочный, свежий
	
	
	
	[image: image225.wmf]

	Банан
	11.02.115
	Сладкий, спелый
	[image: image226.wmf]
	[image: image227.wmf]
	[image: image228.wmf]
	[image: image229.wmf]

	Вишня
	10.01.544
	Сладкий, сочный, с косточкой
	[image: image230.wmf]
	[image: image231.wmf]
	[image: image232.wmf]
	[image: image233.wmf]

	Грецкий орех
	11.01.388
	Грецкий орех
	
	
	
	[image: image234.wmf]

	Земляника
	10.01.552
	Спелый, сочный
	[image: image235.wmf]
	[image: image236.wmf]
	[image: image237.wmf]
	[image: image238.wmf]

	Йогурт
	11.02.164 С
	Свежий, сладкий, сливочный с масляными нотами
	
	
	
	[image: image239.wmf]

	Карамель типа Butterscotch
	10.01.233
	Карамельный, кофейный
	[image: image240.wmf]
	
	
	[image: image241.wmf]

	Карамель
	11.01.167
	Карамельный, со сливочной нотой
	[image: image242.wmf]
	
	
	[image: image243.wmf]

	Клубника
	11.01.173
	Сладкий, джемовый
	[image: image244.wmf]
	[image: image245.wmf]
	[image: image246.wmf]
	[image: image247.wmf]

	Клубника
	10.01.555
	Сочный, спелый
	[image: image248.wmf]
	[image: image249.wmf]
	[image: image250.wmf]
	[image: image251.wmf]

	Кокос
	11.02.179
	Сладкий, спелый
	[image: image252.wmf]
	
	[image: image253.wmf]
	[image: image254.wmf]

	Кокосовые сливки
	 11.01.181
	Сладкий, сливочный
	[image: image255.wmf]
	[image: image256.wmf]
	[image: image257.wmf]
	

	Лесной орех
	11.02.201 S
	Слегка обжаренный лесной орех
	[image: image258.wmf]
	[image: image259.wmf]
	[image: image260.wmf]
	[image: image261.wmf]

	Лимон
	10.02.561
	Свежий, с цедрой
	
	
	
	[image: image262.wmf]

	Лимон
	 11.02.204
	Свежий, с нотами цедры
	[image: image263.wmf]
	[image: image264.wmf]
	
	[image: image265.wmf]

	Малина
	11.01.212 С
	Малиновый, свежий
	[image: image266.wmf]
	[image: image267.wmf]
	[image: image268.wmf]
	[image: image269.wmf]

	Малина 
	10.01.565
	Спелая садовая малина
	*
	*
	*
	*

	Малина 
	10.01.565 P
	Малина
	*[image: image270.wmf]
	*
	*
	*

	Мед
	10.01.633
	Цветочного меда
	[image: image271.wmf]
	
	[image: image272.wmf]
	[image: image273.wmf]

	Молоко
	11.01.230
	Молочный, с карамельным оттенком
	[image: image274.wmf]
	[image: image275.wmf]
	[image: image276.wmf]
	[image: image277.wmf]

	Мята
	10.00.634
	Перечная мята
	
	
	
	[image: image278.wmf]

	Мята 
	10.00.634 Р
	Перечная мята
	[image: image279.wmf]
	[image: image280.wmf]
	
	[image: image281.wmf]

	Персик 
	10.01.571
	Спелый персик 
с легкой нотой кожицы
	[image: image282.wmf]
	[image: image283.wmf]
	[image: image284.wmf]
	[image: image285.wmf]

	Ром 
	11.01.247
	Сладкий, древесный
	
	
	
	[image: image286.wmf]

	Сгущенное молоко 
	10.01.138
	Сладкий, жирный, 
с нотами концентрирования
	
	
	[image: image287.wmf]
	[image: image288.wmf]

	Топленое молоко 
	11.01.272
	Сладкий, молочный
	
	
	
	[image: image289.wmf]

	Топленое молоко 
	11.01.272/5
	Сладкий, масляный
	
	
	
	[image: image290.wmf]

	Тутти-фрутти
	11.01.278 K
	Смесь фруктов
	[image: image291.wmf]
	[image: image292.wmf]
	[image: image293.wmf]
	

	Шоколад Фондю 
	11.01.469
	Шоколадный соус (шоколад сливочный)
	
	
	
	[image: image294.wmf]

	Яблоко 
	10.01.580
	Фруктовый, свежий, зеленый
	[image: image295.wmf]
	[image: image296.wmf]
	[image: image297.wmf]
	[image: image298.wmf]


1.5 Ароматизаторы Del’Ar® сладкого 

направления сухие (порошкообразные)
	[image: image486.wmf]Область применения
	Продукты быстрого 
приготовления

	Наименование
	Вкусоароматический профиль
	Омлет, блины, кремы, сухие смеси
	каши, 
соусы
	напитки

	Абрикос инкапсулированный
	Абрикос
	
	[image: image299.wmf]
	

	Ананас инкапсулированный 
	Ананас
	
	[image: image300.wmf]
	

	Вишня инкапсулированный 
	Вишня
	
	[image: image301.wmf]
	

	Вишня С инкапсулированный 
	Вишня
	[image: image302.wmf]
	
	

	Десерт Ванильно-Cливочный инкапсулированный 
	Ванильно-сливочный
	[image: image303.wmf]
	
	

	Ирисо-сливочный 
11.05.122 F (caps)
	Сливочный ирис
	
	[image: image304.wmf]
	

	Клубника инкапсулированный 
	Клубника
	[image: image305.wmf]
	
	

	Клубника C инкапсулированный 
	Клубника
	[image: image306.wmf]
	[image: image307.wmf]
	

	Клубника К инкапсулированный 
	Клубника
	[image: image308.wmf]
	
	

	Клюква C инкапсулированный
	Клюква
	[image: image309.wmf]
	
	

	Клюква K инкапсулированный
	Клюква
	[image: image310.wmf]
	
	

	Малина инкапсулированный
	Малина
	[image: image311.wmf]
	[image: image312.wmf]
	

	Малина C инкапсулированный
	Малина
	[image: image313.wmf]
	[image: image314.wmf]
	

	Малина К инкапсулированный
	Малина
	[image: image315.wmf]
	
	

	Натуральный Цитрус (Лимон) инкапсулированный 
	Лимон
	[image: image316.wmf]
	[image: image317.wmf]
	

	натуральный Пряности (Сухие духи) инкапсулированный
	Пряный (корица, кориандр, кардамон)
	[image: image318.wmf]
	
	

	Смородина черная инкапсулированный
	Черная смородина
	[image: image319.wmf]
	
	

	Смородина черная C инкапсулированный
	Черная смородина
	[image: image320.wmf]
	[image: image321.wmf]
	

	Яблоко инкапсулированный 
	Яблоко
	[image: image322.wmf]
	[image: image323.wmf]
	


1.6 Ароматизаторы Del’Ar® ванильные
Ароматизаторы Del’Ar® ванильного направления для производства пищевых концентратов представляют собой идентичные натуральным ароматические вещества. 

Благодаря своему яркому вкусу они нашли широкое применение при производстве каш, напитков, сухих смесей для выпечки и других продуктов пищеконцентратного направления. 
	Область применения
	[image: image487]Продукты быстрого 
приготовления

	Наименование
	Номер
	Форма
	Вкусоароматический профиль
	напитки
	сухие смеси 
для выпечки
	каши
	зкструдированные изделия

	Ванилин 
	555
	порошок
	Ванильный
	[image: image324.wmf]
	[image: image325.wmf]
	[image: image326.wmf]
	[image: image327.wmf]

	Ванилин 
	555 К
	порошок
	Ванильный
	
	
	
	[image: image328.wmf]

	Ванилин 
	77
	порошок
	Ванильный, сладкий
	[image: image329.wmf]
	[image: image330.wmf]
	[image: image331.wmf]
	[image: image332.wmf]

	Ваниль 
	11.05.107
	порошок
	Ванильный, сладкий
	[image: image333.wmf]
	[image: image334.wmf]
	[image: image335.wmf]
	[image: image336.wmf]

	Ваниль 
	11.01.124
	жидкий
	Ванильный, сладкий, 
чуть бальзамический
	
	
	
	[image: image337.wmf]

	Ванильно-
сливочный 
	11.01.127
	жидкий
	Ванильный, сливочный
	
	
	
	[image: image338.wmf]

	Ваниль (Пломбир) 
инкапсулированный [image: image339.png]



	порошок
	Ванильный пломбир
	
	[image: image340.wmf]
	[image: image341.wmf]
	


2. Улучшители теста
[image: image488]Коллекция комплексных пищевых добавок «Denfai» производства компании «Зеленые линии» представляет собой базовый ассортимент улучшителей для полуфабрикатов в тестовой оболочке, хлебобулочных и мучных кондитерских изделий, которые позволят производителям готовой продукции стабилизировать и улучшить качество изделий, а также усовершенствовать и облегчить технологический процесс с учетом многообразия рецептур и типов оборудования.

Широкий спектр специализированного оборудования фирм «Perten» и «Chopin» в иноновационно-аналитическом центре ГК «Союзснаб» позволяет определять важнейшие показатели качества муки и теста в соответствии с российскими и международными стандартами:

МИКСОЛАБ позволяет определять водопоглатительную способность муки (ВПС), время образования теста, его стабильность и эластичность; поведение крахмала: изменение скорости и температуры клейстеризации крахмала, реологические характеристики теста в процессе клейстеризации; активность собственных ферментов муки; изменение белково-протеиназного и углеводно-амилазного комплексов муки под действием внесенных добавок.

[image: image489.wmf]АЛЬВЕОГРАФ позволяет определять реологические свойства муки и теста.

РЕОФЕРМЕНТОМЕТР позволяет определять газообразующую и газоудерживающую способность теста, степень поднятия теста, общий объем выделившегося углекислого газа и устойчивость теста в процессе брожения.

ГЛЮТОМАТИК определяет количество и качество клейковины, индекс клейковины.

FALLING NUMBER («Число падения») позволяет определить автолитическую активность муки методом «Число падения», а также пропорции смеси для получения муки с заданными свойствами.

ГК «Союзснаб» рекомендует ряд улучшителей серии «Denfai» для сухих пищеконцентратных смесей для выпечки.
	[image: image490.wmf]Область применения


	Продукты быстрого приготовления

	Наименование 
	Свойства
	сухая смесь 
для блинов
	сухая смесь 
для кексов, 
сдобного печенья, 
маффинов
	Лапша быстрого 
приготовления

	DENFAI 28.01 Пекарский порошок
	Однородный порошок. От белого до бежевого допускается серый оттенок.
	[image: image342.wmf]
	[image: image343.wmf]
	

	Улучшитель DENFAI 10.03 (разрыхлитель)
	Позволяет добиться легкой и пористой структуры за счет однородного газообразования.
	[image: image344.wmf]
	[image: image345.wmf]
	

	Комплексная пищевая добавка DENFAI 63.01 - Улучшитель "Блины"
	Механическая смесь эмульгаторов, разрыхляющей системы, ферментных препаратов.
	[image: image346.wmf]
	
	


	Улучшитель DENFAI 28.01 Пекарский порошок

	
	Однородный порошок. Цвет: от белого до бежевого, допускается серый оттенок. 
Производитель: Зеленые линии (Россия)

	
	Область применения
	Дозировка, % 
(к массе муки)
	Состав
	Преимущества 
использования

	
	Сухие смеси для выпечки: кексов, бисквитов, блинов
	1-3
	Кукурузный крахмал, разрыхлители (Е500, Е450, Е541), мука пшеничная
	· Обладает прекрасной разрыхляющей способностью, позволяет добиться нужного объема изделия.

· Не придает изделиям неприятного остаточного привкуса как после использования соды или аммония

· Позволяет добиться легкой и пористой структуры бисквитов, кексов за счет однородного газообразования.

	Улучшитель DENFAI 10.03 (разрыхлитель)

	
	Однородный порошок. Цвет: от белого до бежевого, допускается серый оттенок. 
Производитель: Зеленые линии (Россия)

	
	Область применения
	Дозировка, % 
(к массе муки)
	Состав
	Преимущества 
использования

	
	Применяется взамен химических разрыхлителей (соды и аммония) на пищеконцентратных комбинатах в производстве сухих смесей для выпечки: кексов, бисквитов, блинов и т.д.
	1-3
	Кукурузный крахмал, разрыхлители (Е500, Е450).
	· Обладает прекрасной разрыхляющей способностью, позволяет добиться нужного объема изделия.

· Не придает изделиям неприятного остаточного привкуса как после использования соды или аммония

· Позволяет добиться легкой и пористой структуры бисквитов, кексов за счет однородного газообразования.


	Комплексная пищевая добавка DENFAI 63.01 - Улучшитель "Блины"

	
	Однородный порошок. Цвет: белый с различными оттенками. 
Производитель: Зеленые линии (Россия)

	
	Область применения
	Дозировка, % 
(к массе муки)
	Состав
	Преимущества 
использования

	
	Блины и оладьи, в т.ч. в виде замороженных полуфабрикатов.
	0,5-1,0
	Сухая молочная сыворотка, разрыхлитель (Е341(i), Е500(ii)), эмульгатор (Е322, Е471), декстроза, ферментные препараты, краситель (Е100(i)).
	· Способствует образованию однородной равномерной консистенции теста. 

· Снижается налипание теста к выпекающей поверхности оборудования. 

· Улучшается растекаемость теста. 

· Предотвращает образование вздутий и эффекта «сухой кромки».

· Способствует образованию равномерной, развитой и мелкой структуры пор. 

· Придает готовым изделиям золотистый цвет и румяную поверхность. 

· Предотвращает «эффект непропеченного блина». 

· Удешевляет продукцию за счет сокращения внесения яичного порошка и сухого молока.


3. Крахмалы
[image: image491]Группа компаний «Союзснаб» предлагает широкий ассортимент крахмалов на основе кукурузы, картофеля и тапиока, которые применяют для загущения, стабилизации, контроля и улучшения вкусовых качеств пищевых концентратов: супов, бульонов, каш, пюре, соусов, киселей, сухих смесей для напитков, кремов, десертов.

Предлагаем вам специальные крахмалы серии «Adamil», «Х-Amilo», «Coldswell», производства «КМС» (Дания) и «Pregeflo» производства «Ro*uette» (Италия), крахмалы серии “Vedan” производства Vedan Vietnam Enterprise Corporation (Вьетнам), работающие при разных технологических условиях и удовлетворяющие разнообразным требованиям производителя. 

Использование крахмалов позволяет придать требуемую текстуру готовому продукту, достичь необходимой вязкости в конечном продукте, улучшить вкусовые качества, обеспечить стабильность готовых продуктов. 

Данная группа модифицированных крахмалов обладает высокой влагоудерживающей способностью (по отношению к нативным) и обуславливает отсутствие синерезиса в готовом продукте.

В современной пищевой промышленности широко используются традиционные свойства нативных крахмалов, однако, условия технологических процессов, высокие требования к качеству готового продукта и необходимость создания новых продуктов выдвигают новые требования к сырью. Различные типы химической и/или физической модификации дают возможность адаптировать крахмалы к этим требованиям.
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	Продукты быстрого приготовления

	Наименование 
	Свойства
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	Adamyl 2027
	Горяченабухающий, 
картофельный (Е1422)
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	X-AMYLACETATE-75А
	Горяченабухающий, 
картофельный (Е1414)
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	X-AMYLO 100
	Горяченабухающий, 
картофельный (Е1412)
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	PREGEFLO CH 40
	Холоднонабухающий, 
кукурузный (Е1422)
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	PREGEFLO PJ 20
	Холоднонабухающий, 
картофельный (Е1414)
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	PURITY GUM 539E
	Холодный крахмал, восковая кукуруза (Е1450)
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	INSTANT CLEARJEL E
	Холоднонабухающий, Восковая кукуруза (Е1422)
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	CRYSTAL-TEX 626  
	Горяченабухающий, тапиока
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	Крахмал Adamyl 2027

	
	Порошок белого цвета. Химически модифицированный картофельный крахмал.
Производитель: КМС (Дания)

	
	Область применения
	Дозировка, %
	Диапазон рабочих температур, C°
	Преимущества использования

	
	· Супы
· Соусы
· Вермишель б/п
· Кисели
· Сухие смеси
	0,3-0,5
3,0-4,0
10
20-30
4,0-5,0
	70-80
	· Разработан специально для продуктов быстрого приготовления. 
· Дает чистую массу с короткой текстурой. 
· Масса отличается устойчивостью к низкому уровню рН, нагреву и механической обработке. 
· Не проявляет тенденции к ретроградации и синерезису (отслаивание воды).


	Крахмал X-AMYLACETATE-75А

	
	Порошок белого цвета. Химически модифицированный картофельный крахмал.
Производитель: КМС (Дания)

	
	Область применения
	Дозировка, %
	Диапазон рабочих температур, C°
	Преимущества использования

	
	· Супы, бульоны
· Соусы
	0,3-0,5
3,0-4,0
	78-96
	· Отличается устойчивостью к низкому уровню рН и к механической обработке. 
· Не проявляет тенденции к ретроградации и синерезису (отслаивание воды). 
· Особенно устойчив к высоким и длительным термическим нагрузкам. 
· Выдерживает процессы гомогенизации. 
· Создает пульпообразную зернистую структуру.


	Крахмал X-AMYLO 100

	
	Порошок белого цвета. Химически модифицированный картофельный крахмал.
Производитель: КМС (Дания)

	
	Область применения
	Дозировка, %
	Диапазон рабочих температур, C°
	Преимущества использования

	
	· Супы
· Соусы
· Вермишель б/п
· Кисели
· Сухие смеси
	0,3-0,5
3,0-4,0
10
20-30
4,0-5,0
	75-85
	· Обеспечивает более короткую и вязкую текстуру продукта. 
· Масса отличается устойчивостью к низкому уровню рН, нагреву и механической обработке. 
· Выдерживает любые режимы стерилизации.


	Крахмал PREGEFLO CH 40

	
	Порошок белого цвета. Химически модифицированный картофельный крахмал.
Производитель: Roquette (Италия)

	
	Область применения
	Дозировка, %
	Диапазон рабочих температур, C°
	Преимущества использования

	
	· Супы
· Соусы
· Вермишель б/п
· Кисели
· Сухие смеси
	0,3-0,5
3,0-4,0
10
20-30
4,0-5,0
	0-250
	· Создан, как текстуризатор в холодных системах.

· Не проявляет тенденции к ретроградации и синерезису (отслаивание воды).
· Термостабильный. 
· Устойчив к механическим воздействиям и низкому уровню pH. 
· Устойчив к процессам заморозки-оттаивания.


	Крахмал PREGEFLO PJ 20

	Порошок белого цвета. Химически модифицированный картофельный крахмал.
Производитель: Roquette Freres (Франция)

	Область применения
	Дозировка, %
	Диапазон рабочих температур, C°
	Преимущества использования

	Сухие крема, сливочные начинки мгновенного приготовления
	0,5-1,0
	0-100
	· Короткая пастообразная структура, высокая вязкость, прозрачность. 
· Стабильность при низких температурах и выпечке. 
· Стабильность в циклах замораживание/оттаивание. 
· Устойчив к механической нагрузке и низкому показателю pH.


	Крахмал модифицированный PURITY GUM 539E

	
	Мелкий порошок белого или кремового цвета.
Производитель: Ingredion, Великобритания.

	
	Область применения
	Дозировка, %
	Диапазон рабочих температур, C°
	Преимущества использования


	
	· Начинки
	0,2-3,0
	
	· Растворим в холодной воде. Крахмал холодного набухания, что позволяет его легко использовать.
· Обладает  невысокой собственной вязкостью.
· Позволяет производить термостабильные начинки.


	Крахмал модифицированный INSTANT CLEARJEL E

	
	Мелкий порошок белого или кремового цвета.
Производитель: Ingredion, Великобритания.

	
	Область применения
	Дозировка, %
	Диапазон рабочих температур, C°
	Преимущества использования

	
	Соусы
	5
	Любая положительная температура
	· Придает высокую вязкость продуктам, изготовленным по холодной технологии.
· Уменьшает энергозатраты производителя за счет отсутствия стадии заваривания.
· Устойчив к условиям кислой среды, заваривания или выпекания.
· Обеспечивает хорошую стабильность продукта; не имеет тенденции в гелеобразованию и синерезису.


	Крахмал модифицированный CRYSTAL-TEX 626

	
	Мелкий порошок белого или кремового цвета.
Производитель: Ingredion, Великобритания.

	
	Область применения
	Дозировка, %
	Диапазон рабочих температур, C°
	Преимущества использования

	
	Соусы, супы
	0,5-1,5
	75
	· Обеспечивает ощущение гладкой текстуры, чистое расплавление.

· Легко растворяется при температуре выше 75°С, обладает низкой горячей вязкостью и относительно высоким рН.

· Не имеет индекс «Е», поэтому может использоваться для производства продуктов с чистой этикеткой.

· Снижает содержание жира в готовом продукте.


4. Каррагинаны, камеди, стабилизаторы
[image: image493.wmf]Увеличение потребности рынка в высококачественных продуктах быстрого приготовления, полуфабрикатах различных заправок и соусов, снеках привело в последние годы к бурному росту спроса на пищевые добавки, позволяющие создать или изменить существующие реологические свойства этих продуктов. 

Широкое применение получили добавки, состоящие из полисахаридов растительного происхождения (гуаровая камедь), микробиологического происхождения (ксантановая камедь) и являющиеся производными полисахаридов (КМЦ).

· Гуаровая камедь ‑ универсальный стабилизатор-загуститель, который значительно повышает вязкость, хорошо связывает влагу, стабилизирует эмульсии.

· Ксантановая камедь ‑ используется в качестве стабилизатора и загустителя для создания желаемой структуры, придания наполненности вкуса.

· КМЦ ‑ многофункциональный загуститель и стабилизатор, используется для создания густой консистенции, повышения скорости гидротации, замедления синерезиса и симулирования маслянистой текстуры в низкокалорийных продуктах.
	[image: image494.wmf]Область применения
	Продукты быстрого 
приготовления

	Наименование
	Свойства
	супы и бульоны 
быстрого
приготовления
	макаронные 
изделия быстрого приготовления
	соусы
	сухие смеси 
для выпечки
	напитки

	Пищевая добавка гуаровая камедь Гелеон 5000
	Высокозамещенный полисахарид
	[image: image375.wmf]
	
	[image: image376.wmf]
	
	[image: image377.wmf]

	Стабилизатор Гелеон 102 С 
	Стабилизаторы (Е412, Е415)
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	Стабилизатор Гелеон 110 С 
	Стабилизаторы (Е412, Е415, Е410)
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	Гуаровая камедь 
Viscogum MP 41230
	Гуаровая камедь Е412
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	Пищевая добавка гуаровая камедь Гелеон 5000

	
	Однородный мелкодисперсный порошок. Цвет: светло-кремовый.
Производитель: Premcem Gums Pyt. Ltd. (Индия)

	
	Область применения
	Дозировка, % 
	Преимущества использования

	
	Супы, бульоны, соусы, напитки
	0,1-0,3
	· Даже в малых дозировках значительно повышает вязкость продукта. 

· Участвует в формировании консистенции готового продукта.


	Стабилизатор Гелеон 102 С

	
	Порошкообразная смесь. Цвет: от белого до кремового.
Производитель: Зеленые линии (Россия)

	
	Область применения
	Дозировка, % 
	Преимущества использования

	
	Супы, бульоны, соусы, напитки
	0,1-1,5
	· Значительно повышает вязкость продукта даже при малых дозировках. 

· Обеспечивает стабильность продукции при хранении. 

· Позволяет добиться хорошей консистенции.
· Компенсирует вариации сырья. 

· Функциональные свойства не зависят от уровня рН. 

· Значительно увеличивает вязкость. 

· Позволяет варьировать технологию производства.


	Стабилизатор Гелеон 110 С

	
	Однородный мелкодисперсный порошок. Цвет: от белого до кремового.
Производитель: Зеленые линии (Россия)

	
	Область применения
	Дозировка, % 
	Преимущества использования

	
	Супы, бульоны, соусы, напитки
	0,1-0,7
	· Значительно повышает вязкость продукта даже при малых дозировках. 

· Обеспечивает сметанообразную консистенцию. 

· Все функциональные свойства полностью проявляются при горячем процессе производства. 

· Может применяться при холодном способе производства. 

· Функциональные свойства не зависят от уровня рН. 

· Улучшает стабильность продукта при хранении.


	Гуаровая камедь Viscogum MP 41230  

	
	Гуаровая камедь Е412. Порошок с нейтральным вкусом и запахом от кремово-белого до светло-коричневого цвета
Производитель: Cargill (Германия)

	
	Область применения
	Дозировка, %
	Диапазон рабочих температур
	Преимущества использования

	
	· Вермишель и лапша быстрого приготовления,
· Сухие смеси
	0,05-0,1


0,25-0,5
	0-110 °С
	· Обладает наибольшей способностью загущения. 

· Имеет великолепную функциональность и придает продукту прекрасную текстуру. 

· Увеличивает вязкость, делает продукт стабильной в процессе хранения.


5. Желатины
[image: image495]Учитывая широкую область применения и требования клиентов к функциональным свойствам желатина, специалисты группы компаний «Союзснаб» тщательно изучили представленные на мировом рынке образцы. 

В результате проведенных многочисленных исследований были определены оптимальные требования к желатину: размер частиц, динамическая вязкость, прочность геля, температура плавления студня, прозрачность, санитарное благополучие.

На основании разработанных требований к качеству желатина был выбран продукт французской компании «Rousselot SAS».

Желатин этого производителя полностью соответствует установленным требованиям к качеству.

Группа компаний «Союзснаб» представляет желатины марки «Russelot» для производства сухих смесей для желе и различных десертов.
	Область применения
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	Желатин пищевой 
Русселот 225 PS30 
	свиной желатин кислотной обработки
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	Желатин пищевой Русселот 225 PS30

	
	Порошок. Цвет: от светло-желтого до желтого.
Производитель: Rousselot Angouleme S.A.S. (Франция)

	
	Область применения
	Дозировка, %
	Размер частиц
	Преимущества использования

	
	· Желе
· Муссы
	6-10

2,5-4
	30 ASTM 
(сито 595 микрон)
Прочность геля:

215-235 г
	· Набухает в холодной воде. 
· Полностью растворяется в горячей воде. 
· Используется в качестве желирующего агента, а также как взбивающий или связывающий агент, эмульгатор, загуститель, стабилизатор.


6. Молочные белки
[image: image497.wmf]Группа компаний «Союзснаб» представляет продукт производства «Зеленые линии» (Россия) Функциональную смесь Гелеон 111 С, произведенную путем смешивания молочных белков, полученных из свежей, сладкой подсырной сыворотки методом диализа и ультрафильтрации.

Это 100 % натуральный продукт, произведенный под строгим контролем на всех стадиях процесса производства. 

Функциональная смесь Гелеон 111 С ‑ полностью растворимый продукт. Превосходные эмульгирующая и водосвязывающая способности, которыми он обладает, позволяют использовать его при производстве многих видов продуктов.

[image: image498.wmf]Функциональная смесь Гелеон 111 С хорошо усваивается, имеет прекрасный аминокислотный состав, который включает в себя все незаменимые аминокислоты в том числе лизин, треонин, триптофан, метионин, лейцин, пролин.
[image: image499]
	Функциональная смесь Гелеон 111 С

	
	Однородный порошок. Цвет: кремовый.
Производитель: Зеленые линии (Россия)

	
	Область применения
	Дозировка, %
	Преимущества использования

	
	Супы, крем-супы, каши, соусы и заправки быстрого приготовления, картофельное пюре и вермишель быстрого приготовления, концентраты сладких блюд, сухие смеси для выпечки, забеливатели для кофе, диетические напитки, БАДы, детское, спортивное питание.
	0,2-0,5
	· 100% натуральный продукт. 

· Источник незаменимых аминокислот и витаминов группы В.

· Повышает биологическую ценность продукта. 

· Контролируемый, минеральный состав, заявленный в спецификации на продукт. 

· Устойчивость к температурному воздействию и рН среды. 

· Микробиологически чистый продукт. 

· Обеспечивает длительные сроки хранения готовых продуктов. 

· Длительный срок хранения – 24 месяца. 

· Универсальность применения. 

· Используется как при горячем, так и при холодном способе производства. 

· Высокая усвояемость. 

· Снижение себестоимости продукции: полная или частичная замена сухого молока, сухих сливок и/или яичных продуктов. 

· Улучшение вкусовых качеств и внешнего вида готового продукта.


7. Пищевые волокна
[image: image500]Высокие функционально-технологические свойства в сочетании с биологической ценностью позволяют пищевым волокнам занять свое место в перечне сырья, используемого для производства пищевых концентратов. 

ГК «Союзснаб» предлагает широкий выбор пищевых волокон серии Sanacel фирмы «CFF» (Германия).

Пищевые волокна SANACEL получены из структурообразующей части растений и очищены по специальной технологии. Они имеют нейтральный вкус и запах, инертны по отношению к другим компонентам, обладают высокой водосвязывающей и водоудерживающей способностью. Продукты, в которых используются пищевые волокна, обогащаются балластными веществами и имеют низкую калорийность.

	[image: image501.wmf]Область применения
	Продукты быстрого 
приготовления

	Наименование
	Свойства
	макаронные изделия 
	экструдированные изделия
	сухие смеси для выпечки
	напитки

	Sanacel Wheat 90 
	пшеничные пищевые волокна
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	[image: image389.wmf]
	[image: image390.wmf]
	

	Sanacel Wheat 200 
	пшеничные пищевые волокна
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	Sanacel AF 401 
	яблочные пищевые волокна
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	Nutriosa FB 06
	пшеничные пищевые волокна
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	Пищевые волокна пшеничные Sanacel Wheat 90

	
	Белый порошок с нейтральным вкусом и запахом.
Производитель: CFF. (Германия)

	
	Область применения
	Дозировка, %
	Технические 
характеристики
	Преимущества использования

	
	· Макаронные изделия 

· Сухие смеси 
для выпечки

· Экструдированные изделия
	1-7
1-3

1-15
	Влагоудерживающая способность
1:4

Поглощение масла
1:3,8
	· Высокая водоудерживающая и водосвязывающая способность пищевых волокон. Предохраняет продукт от высыхания, продлевая сроки свежести и замедляя процесс усушки. Получение равномерной пористой текстуры поверхности экструдированных изделий за счет усиления волокнами. Более длительное сохранение хрустящих свойств при смешивании с жидкостью. Снижение расхода глазури за счет менее пористой поверхности продукта. Увеличение выхода готовой продукции. Отличный загуститель.

· Образование тонкого изолирующего слоя между начинкой и продуктом. Придание сыпучести сухим смесям (натуральный антислеживатель). Повышение пищевой ценности. Снижение калорийности изделий.


	Пищевые волокна пшеничные Sanacel Wheat 200

	
	Белый порошок с нейтральным вкусом и запахом.
Производитель: CFF. (Германия)

	
	Область применения
	Дозировка, %
	Технические 
характеристики
	Преимущества использования

	
	· Макаронные изделия 

· Сухие смеси 
для выпечки
	1-7
1-3
	Влагоудерживающая способность
1:7
Поглощение масла
1:5
	· Высокая водоудерживающая и водосвязывающая способность пищевых волокон. 
· Предохраняет продукт от высыхания, продлевая сроки свежести и замедляя процесс усушки. 

· Увеличение выхода готовой продукции. 
· Придание сыпучести сухим смесям (натуральный антислеживатель). 
· Повышение пищевой ценности. 
· Снижение калорийности изделий.


	Пищевые волокна яблочные Sanacel AF 401

	
	Бежево-коричневый порошок с типичным фруктовым вкусом и запахом.
Производитель: CFF. (Германия)

	
	Область применения
	Дозировка, %
	Технические 
характеристики
	Преимущества использования

	
	Напитки
	1-3
	Влагоудерживающая способность
1:4,9
	· Отличный загуститель. 
· Придание сыпучести сухим смесям (натуральный антислеживатель). 
· Повышение пищевой ценности. 
· Снижение калорийности изделий.


	Пищевые волокна пшеничные Nutriosa FB 06

	
	Белый или желтый порошок с нейтральным вкусом.
Производитель: CFF. (Германия)

	
	Область применения
	Дозировка, %
	Технические 
характеристики
	Преимущества использования

	
	· Макаронные изделия 

· Сухие смеси 
для выпечки
	1-7
1-3
	Влагоудерживающая способность
1:4,9
	· обогащение продуктов волокнами; 
· обеспечения баланса кишечной флоры благодаря пребиотическому воздействию; 
· регулирование потребления калорий; 
· снижение уровня холестерина.


8. Усилители вкуса, подсластители
[image: image502.wmf]Вкусоароматические характеристики являются важными, а иногда определяющими факторами популярности пищевых продуктов.

Усилители вкуса и аромата – это соли органических кислот, которые содержатся в свежих продуктах животного и растительного происхождения, но могут теряться при хранении и технологической обработке. Для восстановления природных вкусовых свойств, усиления восприятия вкуса и запаха, а также придания новых вкусоароматических ощущений готовым продуктам предлагаем усилители вкуса и аромата.

Так же группа компаний «Союзснаб » предлагает широкий спектр подсластителей для полной или частичной замены сахара в производстве пищевых концентратов, а также для продукции лечебно-профилактического назначения и низкокалорийных диетических продуктов.

Особое место в этом ряду занимает серия комбинированных подсластителей торговой марки Сладин от компании ООО «Зеленые линии» (Россия) – производственного подразделения ГК «Союзснаб». Мы предлагаем термостойкие подсластители с профилем вкуса, максимально приближенным к сахару.
	[image: image503]Область применения
	Продукты быстрого 
приготовления

	Наименование
	Свойства
	супы и бульоны 
	специи
	соусы
	продукты быстрого 
приготовления
	супы, требующие варки
	поп-корн, экструздированные продукты
	сухие напитки
	сухие смеси для выпечки
	сухие смеси для детского и функционального 
питания

	Глутамат натрия
	Натриевая соль L- глутаминовой кислоты (Е621)
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	Мальтодекстрин 
Глюсидекс IT 12
	смесь пищевых сахаридов, производимых способом контролируемого ферментного гидролиза, очистки и распылительной сушки из пищевого кукурузного крахмала
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	Мальтодекстрин 
Глюсидекс 19
	смесь пищевых сахаридов, производимых способом контролируемого ферментного гидролиза, очистки и распылительной сушки из пищевого кукурузного крахмала
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	Мальтодекстрин 
Глюсидекс IT 38 
	сухой глюкозный сироп, смесь пищевых сахаридов, полученных из кукурузного крахмала (крахмальная патока)
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	Комплексная пищевая добавка Подсластитель комбинированный СЛАДИН 100 А
	Подсластитель 
комбинированный
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	Комплексная пищевая добавка Подсластитель комбинированный СЛАДИН 200 K
	Подсластитель 
комбинированный
	
	
	
	[image: image415.wmf]
	
	[image: image416.wmf]
	[image: image417.wmf]
	
	

	Комплексная пищевая добавка Подсластитель комбинированный СЛАДИН 50 S
	Подсластитель 
комбинированный
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	Глутамат натрия

	
	Кристаллический порошок белого цвета со сладковатым привкусом.
Производитель: (Китай)

	
	Область применения
	Дозировка, % 
	Преимущества использования

	
	Усилитель вкуса и аромата при производстве пищевых концентратов: супы и бульоны, компонент специй, соусы.
	0,05-0,2
	Усиливает натуральный вкус мясных продуктов, горький и соленый вкус. Восстанавливает природные вкусовые свойства продуктов. Усиливает восприятие вкуса и запаха. Подавляет окисление. Позволяет уменьшить расход соли до 10%.


	Мальтодекстрин Глюсидекс IT 12

	
	Микрогранулированный порошок белого цвета.
Производитель: Roguette (Франция)

	
	Область применения
	Коэффициент сладости 
(к сахару)
	Преимущества использования

	
	· Нейтральных носителей для смесей специй;

· Носителей красителей и вкусоароматических добавок;
· В прессованных изделиях, например, бульонный кубик, используется в качестве связующего агента. 

· Являются сахарозаменителями и наполнителями в диетических продуктах и продуктах детского питания.
	0,1
	· Предварительное смешивание с другими сухими компонентами ускоряет процесс растворения смеси. Улучшает характеристики текучести сухой смеси (обработка, фасовка). Предотвращает расслоение смеси.
· Улучшает вкус готового продукта и усиливает действие ароматизаторов.

· Не вызывают проблем с кишечной непереносимостью, подобно простым сахарам (сахароза, декстроза и т.д.).


	Мальтодекстрин Глюсидекс 19

	Порошок белого цвета, растворимый в воде.
Производитель: Roguette (Франция)

	Область применения
	Коэффициент сладости 
(к сахару)
	Преимущества использования

	· Применяют в качестве агента, повышающего количество сухих веществ в соусах и супах.

· Регулятора кислотности соусов (понижение), что важно для томатных соусов.

· Являются сахарозаменителями и наполнителями в диетических продуктах и продуктах детского питания.
	0,2
	· Предварительное смешивание с другими сухими компонентами ускоряет процесс растворения смеси. Улучшает характеристики текучести сухой смеси (обработка, фасовка). Предотвращает расслоение смеси.
· Улучшает вкус готового продукта и усиливает действие ароматизаторов.

· Не вызывают проблем с кишечной непереносимостью, подобно простым сахарам (сахароза, декстроза и т.д.).


	Мальтодекстрин Глюсидекс IT 38

	
	Микрогранулы белого цвета.
Производитель: Roguette (Франция)

	
	Область применения
	Коэффициент сладости 
(к сахару)
	Преимущества использования

	
	Детское и спортивное питание, сухие хлебопекарные смеси, продукты быстрого приготовления, сухие напитки, соусы, поп-корн.
	0,4
	· Предварительное смешивание с другими сухими компонентами ускоряет процесс растворения смеси. Улучшает характеристики текучести сухой смеси (обработка, фасовка). Предотвращает расслоение смеси.

· Сухие глюкозные сиропы GLUCIDEX® являются идеальными углеводами для использования в модифицированном молоке и других продуктах детского питания. Улучшают вкусовые качества изделий и снижают поглощение влаги из окружающей среды. При производстве поп-корна предохраняет продукт от слипания.


	Комплексная пищевая добавка Подсластитель комбинированный СЛАДИН 50 S

	
	Порошкообразная или гранулированная смесь.
Производитель: Зеленые линии (Россия)

	
	Область применения
	Коэффициент сладости 
(к сахару)
	Преимущества использования

	
	Продукты быстрого приготовления, сухие напитки, поп-корн, экструдированные продукты.
	50
	За счет высокого содержания фруктозы и оптимального подбора компонентов, проведенного с учетом качественного и количественного синергизма, вкусовой профиль подсластителя Сладин S-50 максимально приближен к сахарному.

Высокое качество комбинированных подсластителей Сладин подтверждается многолетним сотрудничеством с постоянными поставщиками сырья, обеспечивается современными многоуровневыми системами контроля (ISO 9001).


	Комплексная пищевая добавка Подсластитель комбинированный СЛАДИН 100 А

	
	Однородный, мелкодисперсный порошок белого цвета, допускается желтоватый оттенок.
Производитель: Зеленые линии (Россия)

	
	Область применения
	Коэффициент сладости 
(к сахару)
	Преимущества использования

	
	Продукты быстрого приготовления, сухие напитки, экструдированные продукты.
	100
Состав:

Cахар, цикламат натрия (Е 952), сахаринат натрия (Е 954).
	Идеально заменяет сахар в продукте, без возникновения неприятного послевкусия. Выдерживает температуру пастеризации, не теряя своих свойств. Замена сахара на Подсластитель комбинированный Сладин 100 А приводит к заметному удешевлению готового продукта с сохранением его органолептических свойств. 
Высокое качество комбинированных подсластителей Сладин подтверждается многолетним сотрудничеством с постоянными поставщиками сырья, обеспечивается современными многоуровневыми системами контроля (ISO 9001).


	Комплексная пищевая добавка Подсластитель комбинированный СЛАДИН 200 K

	
	Однородный, мелкодисперсный порошок белого цвета, допускается желтоватый оттенок.
Производитель: Зеленые линии (Россия)

	
	Область применения
	Коэффициент сладости 
(к сахару)
	Преимущества использования

	
	Продукты быстрого приготовления, сухие напитки, 
экструдированные продукты.
	200

Состав:

Cахар, цикламат натрия (Е 952), сахаринат натрия (Е 954).
	Идеально заменяет сахар в продукте, без возникновения неприятного послевкусия. Выдерживает температуру пастеризации, не теряя своих свойств. Замена сахара на Подсластитель комбинированный Сладин 200 К приводит к заметному удешевлению готового продукта с сохранением его органолептических свойств. 
Высокое качество комбинированных подсластителей Сладин подтверждается многолетним сотрудничеством с постоянными поставщиками сырья, обеспечивается современными многоуровневыми системами контроля (ISO 9001).


9. Красители
[image: image504]Цвет пищевого продукта является одним из основных критериев выбора его потребителем. Это не только показатель качества продукта, но и необходимая характеристика его узнаваемости. 

Группа компаний «СОЮЗСНАБ» предлагает, как натуральные, так и синтетические красители собственной торговой марки Esco® и ведущих мировых брендов.

Синтетические красители обладают значительными технологическими преимуществами по сравнению с натуральными. Они менее чувствительны к условиям технологической обработки и хранения, дают яркие, легко воспроизводимые цвета. Их себестоимость гораздо ниже себестоимости натуральных красителей. Без синтетических красителей современное многообразие и объемы выработки продуктов были бы существенно ограничены.

Натуральные красители, в ассортименте ГК «СОЮЗСНАБ» представлены, в основном, β-каротинами фирмы «DSM» (Швейцария), используются в производстве продуктов питания для детей, повышают биологическую ценность и способствуют улучшению качества продукта.
9.1
Синтетические красители
	Основные характеристики
	Область применения

	Наименование
	Форма
	Цвет
	Дозировка, кг/т
	Первые и вторые блюда
	Снеки
	Ккисели, напитки
	БАДы

	Пищевая добавка "Краситель Esco "Тартразин Е102 (порошок)"
	порошок
	Оранжевый
	1,5-5,0
	[image: image420.wmf]
	[image: image421.wmf]
	[image: image422.wmf]
	[image: image423.wmf]

	Пищевая добавка "Краситель Esco "Желтый "солнечный закат" Е110 (порошок)"
	порошок
	От оранжевого до красного
	1,5-5,0
	
	
	[image: image424.wmf]
	[image: image425.wmf]

	Пищевая добавка "Краситель Esco "Кармуазин Е122 (порошок)"
	порошок
	От красного до красно-коричневого
	0,5-5,0
	
	
	[image: image426.wmf]
	[image: image427.wmf]

	Комплексная пищевая добавка "Краситель Esco "Красный бархат С"
	порошок
	Коричневый. Допускаются бордовые оттенки
	1-5,8
	[image: image428.wmf]
	
	[image: image429.wmf]
	

	


Комплексная пищевая добавка Краситель Esco Клюква С 
	порошок
	Красный
	1,5-5
	
	
	[image: image431.wmf]
	

	Комплексная пищевая добавка "Краситель Esco "Красный (Понсо)"  
	порошок
	Красный
	1,5-5,0
	
	
	[image: image432.wmf]
	[image: image433.wmf]

	Пищевая добавка "Краситель Esco "Понсо 4R Е124 (порошок)"
	порошок
	От  красного до красно-коричневого
	0,5-1,5
	
	
	[image: image434.wmf]
	[image: image435.wmf]

	Комплексная пищевая добавка "Краситель Esco "Шоколад коричневый Е102, E110, E122, E133 (порошок)"
	порошок
	От  коричневого до темно-коричневого
	0,5-3,0
	
	
	[image: image436.wmf]
	[image: image437.wmf]


9.2
Натуральные красители

	Основные характеристики
	Область применения

	Наименование
	Форма
	Цвет
	Дозировка, кг/т
	Первые и вторые блюда
	Снеки
	Кисели, напитки
	БАДы

	Комплексная пищевая добавка "Краситель Esco "Карамельный колер Е150d (порошок)"  
	порошок
	От  темно-коричневого до черного
	0,5-2,0
	[image: image438.wmf]
	
	[image: image439.wmf]
	

	Комплексная пищевая добавка "Краситель натуральный Еsco "Вишня"  
	порошок
	От серого до темно-серого
	0,5 – 5
	
	
	[image: image440.wmf]
	

	Комплексная пищевая добавка "Краситель натуральный Еsco "Малина К"
	порошок
	От серого до розовато-серого
	0,1 - 0,5
	
	
	[image: image441.wmf]
	[image: image442.wmf]

	Комплексная пищевая добавка "Краситель натуральный Esco "Персик"
	порошок
	От розового до светло-красного
	1
	
	
	[image: image443.wmf]
	

	Комплексная пищевая добавка Краситель бета-каротин в растительном масле 0,3%  
	масляная 
суспензия
	От темно-красного до коричневого
	0,1-3,0
	
	
	
	[image: image444.wmf]

	Комплексная пищевая добавка Краситель натуральный Еsco Клюква
	порошок
	От бежево-серого до зеленовато-желтого
	1-5
	
	
	[image: image445.wmf]
	

	Комплексная пищевая добавка Краситель натуральный Еsco Клюква К
	порошок
	От желто-коричневого до коричневого
	0,5 – 2,5
	[image: image446.wmf]
	
	[image: image447.wmf]
	

	Комплексная пищевая добавка Краситель натуральный Еsco Лесная ягода
	порошок
	От серого до темно-серого
	0,5 – 5
	
	
	[image: image448.wmf]
	[image: image449.wmf]

	Комплексная пищевая добавка "Краситель натуральный Еsco "Малина"
	порошок
	От белого до темно-серого
	1-3
	
	
	[image: image450.wmf]
	

	Краситель Карамельный колер Е150d
	порошок
	Темно-коричневый
	0,5-2,0
	[image: image451.wmf]
	
	
	

	Краситель Карамельный колер E150c 3360PW (порошок)
	порошок
	Темно-коричневый
	0,1-0,5
	
	
	[image: image452.wmf]
	


[image: image505.wmf]10. Мальтодекстрины
Мальтодекстрины один из наиболее известных типов крахмалопродуктов, которые благодаря разнообразию функциональных свойств и простоте применения широко используются в различных отраслях пищевой промышленности, в том числе и в производстве продуктов быстрого приготовления и снеках.

ГК «СОЮЗСНАБ» предлагает мальтодекстрин торговой марки «Глюсидекс» (Франция) и «Малтрин» (США). Основным преимуществом предлагаемых ингредиентов является низкая цена при отличных качественных характеристиках. 

Мальтодекстрины являются ингредиентами, влияющими на качество продуктов быстрого приготовления, сухих супов и соусов, как при производстве, так и при длительном хранении:

· улучшают вкус готового продукта и усиливают действие ароматизаторов;

· не вызывают проблем с кишечной непереносимостью, подобно простым сахарам (сахароза, декстроза и т.д.).
	[image: image506.wmf]Область применения
	Продукты быстрого 
приготовления

	Наименование
	Ориентировочный 
коэффициент сладости
	супы, бульоны, вермишель б/п
	каши, соусы, картофельное пюре
	чипсы, пилеты, сухарики
	орехи, поп-корн

	Мальтодекстрин Малтрин M180
	0,2 части от сахарозы
	[image: image453.wmf]
	[image: image454.wmf]
	
	

	Мальтодекстрин Глюсидекс IT 6
	0,1 части от сахарозы
	[image: image455.wmf]
	[image: image456.wmf]
	
	

	Мальтодекстрин DE 18-20
	0,2 части от сахарозы
	[image: image457.wmf]
	[image: image458.wmf]
	
	


	Мальтодекстрин Малтрин M180

	
	Порошок белого цвета, растворимый в воде.
Производитель: Grain Processing Co (США)

	
	Область применения
	Дозировка, %
	Углеводный состав, %
	Преимущества использования

	
	Детское, спортивное, диетическое, диабетическое питание.
	Согласно рецептуре производителя.
	Глюкоза
1,6

Дисахариды
5,8

Трисахариды
7,8

Тетрасахариды
6,1

Высшие 
полисахариды
78,7
	· Не вызывают проблем с кишечной непереносимостью, подобно простым сахарам (сахароза, декстроза и т.д.).

· Увеличивает содержание сухих веществ, что важно для соусов.

· Улучшает вкус готового продукта и усиливает действие ароматизаторов.

· Понижает кислотность соусов.


	Мальтодекстрин Глюсидекс IT 6

		Порошок белого цвета, растворимый в воде.
Производитель: Roquette Freres S.A. (Франция)

		Область применения
	Дозировка
	Состав

	Преимущества использования

		Сухие смеси для супов, соусов, каш и так далее.
	Согласно рецептуре производителя.
	Углеводный состав, %
Глюкоза
0,5

Дисахариды
1,0

Высшие 
полисахариды
99,0

Минеральный состав, мкг

Натрий
50

Хлор
50

Кальций
10

Калий
10

Энерг. ценность 
в 100 г, ккал
323
	· Не вызывают проблем с кишечной непереносимостью, подобно простым сахарам (сахароза, декстроза и т.д.).

· Увеличивает содержание сухих веществ, что важно для соусов.

· Улучшает вкус готового продукта и усиливает действие ароматизаторов.

· Понижает кислотность соусов.


	

	

	


	Мальтодекстрин DE 18-20

		Порошок белого цвета, растворимый в воде.
Производитель: Zhucheng Dongxiao Biotechnology Co., Ltd. (Китай)

		Область применения
	Дозировка
	Состав

	Преимущества использования

		Продукты быстрого приготовления: сухие смеси для супов и соусов.
	Согласно рецептуре производителя.
	Представляет собой смесь пищевых сахаридов.
	· Не вызывают проблем с кишечной непереносимостью, подобно простым сахарам (сахароза, декстроза и т.д.).

· Увеличивает содержание сухих веществ, что важно для соусов.

· Улучшает вкус готового продукта и усиливает действие ароматизаторов.

· Понижает кислотность соусов.


	

	

	


11. КАКАО-ПРОДУКТЫ
[image: image507]В ассортименте ГК «СОЮЗСНАБ» представлены натуральный и алкализованный какао-порошки собственной торговой марки «Денкакао», а также от ведущих мировых производителей.

Какао-порошки торговой марки «Денкакао А» и «Денкакао Н» созданы совместными усилиями специалистов «GUAN CHONG» (Малайзия) и ГК «СОЮЗСНАБ». Купаж бобов какао составлен из лучших сортов, обеспечивающих продукту великолепный вкусоароматический профиль. Отсутствие какаовеллы, высокие микробиологические характеристики обеспечиваются самым современным производственным оборудованием и новейшими технологиями. Это позволяет нашим клиентам производить продукты с различной насыщенностью цвета и аромата какао.
	Какао-порошок алкализованный Денкакао-A

	
	Цвет: стандартный коричневый
Производитель: Guan Chong Cocoa Manufacturer (Малайзия)

	
	pH
	Содержание жира, %
	Преимущества использования

	
	6,8-7,2
	10-12
	· Купаж какао-бобов составлен из самых лучших сортов, что обеспечивает какао-порошку сбалансированный, выраженный вкус и аромат, полное отсутствие кислого привкуса, свойственного дешевым сортам какао-бобов.

	
	Влажность, %
	Степень измельчения, %
(сито 75 мкм)
	

	
	5 (макс)
	99,5 (мин)
	


	Какао-порошок натуральный Денкакао-N

		Цвет: светло-коричневый
Производитель: Guan Chong Cocoa Manufacturer (Малайзия)

		pH
	Содержание жира, %
	Преимущества использования


		5,2-5,9
	10-12

	· Купаж какао-бобов составлен из самых лучших сортов, что обеспечивает какао-порошку сбалансированный, выраженный вкус и аромат, полное отсутствие кислого привкуса, свойственного дешевым сортам какао-бобов.

· Менее насыщенный цвет позволяет использовать при производстве изделий, не требующих темного цвета.

· Современное высокотехнологичное оборудование обеспечивает какао-порошку отсутствие какаовеллы.


		Влажность, %
	Степень измельчения, %
(сито 75 мкм)
	
		5 (макс)

	99,5 (мин)

	

	

	

	


	Какао-порошок алкализованный PV-5

	
	Цвет: очень темный
Производитель: INDCRESA (Испания)

	
	pH
	Содержание жира, %
	Преимущества использования

	
	8,3
	10-12
	· Купаж какао-бобов составлен из самых лучших сортов, что обеспечивает какао-порошку сбалансированный, выраженный вкус и аромат, полное отсутствие кислого привкуса, свойственного дешевым сортам какао-бобов. 
· Придает продукту очень интенсивный темный цвет.

	
	Влажность, %
	Степень измельчения, %
(сито 75 мкм)
	

	
	5 (макс)
	99,7
	


	Какао-порошок алкализованный Денкакао А Dark

	
	Цвет: темно-красный
Производитель: Guan Chong Cocoa Manufacturer (Малайзия)

	
	pH
	Содержание жира, %
	Преимущества использования

	
	7,4-8,0
	10,0-12,0
	Купаж какао-бобов составлен из самых лучших сортов, что обеспечивает какао-порошку сбалансированный, выраженный вкус и аромат, полное отсутствие кислого привкуса, свойственного дешевым сортам какао-бобов.

	
	Влажность, %
	Степень измельчения, %
(сито 75 мкм)
	

	
	5
	99,5
	


	Какао-порошок алкализованный Денкакао 101

	
	Цвет: от светло-коричневого до темно-коричневого цвета, тусклый серый оттенок не допускается
Производитель: Зеленые линии (Россия)

	
	pH
	Содержание жира, %
	Преимущества использования

	
	7,1
	7-9
	Купаж какао-бобов составлен из лучших сортов, что обеспечивает какао-порошку сбалансированный, выраженный вкус и аромат, полное отсутствие кислого привкуса, свойственного дешевым сортам какао-бобов.

	
	Влажность, %
	Степень измельчения, %
(сито 75 мкм)
	

	
	7,5
	90
	


	Какао-порошок алкализованный Денкакао 102

	
	Цвет: светло-коричневого до темно-коричневого
Производитель: Зеленые линии (Россия)

	
	pH
	Содержание жира, %
	Преимущества использования

	
	7,1
	5-7
	Купаж какао-бобов составлен из самых лучших сортов, что обеспечивает какао-порошку сбалансированный, выраженный вкус и аромат, полное отсутствие кислого привкуса, свойственного дешевым сортам какао-бобов.

	
	Влажность, %
	Степень измельчения, %
(сито 75 мкм)
	

	
	7,5
	90
	


	Какао-порошок натуральный DL 104

	
	Цвет: стандартный коричневый
Производитель: INDCRESA (Испания)

	
	pH
	Содержание жира, %
	Преимущества использования

	
	5,6-6,0
	10-12
	Купаж какао-бобов составлен из самых лучших сортов, что обеспечивает какао-порошку сбалансированный, выраженный вкус и аромат, полное отсутствие кислого привкуса, свойственного дешевым сортам какао-бобов.

	
	Влажность, %
	Степень измельчения, %
(сито 75 мкм)
	

	
	5
	99
	


[image: image508]12. Антиоксиданты

ГК «СОЮЗСНАБ» предлагает производителям снеков и продуктов быстрого приготовления антиоксиданты Антрацин производства компании Jen Dekker Iternetional (Нидерланды). Компания имеет более чем 250-летний опыт работы на пищевом рынке Европы и предоставляет высокие гарантии качества своих ингредиентов. 

Антиоксиданты Антрацин не содержат в своем составе генетически модифицированных компонентов. Они применяются в производстве продуктов быстрого приготовления и снеков с целью замедления процесса окисления продукта и увеличения сроков годности продукции.
	Антиоксидант Антранцин 220

	
	жидкость от желтого до бледно-коричневого цвета.
Производитель: Jan Dekker (Нидерланды)

	
	Область применения
	Дозировка, г/т
	Состав
	Преимущества использования

	
	· Вермишель и лапша быстрого приготовления

· Чипсы, сухарики, экструдированные продукты, снеки
	1000 г/т жира
	Пропиленгликоль (Е1520), активные компоненты: трет-Бутилгидрохинон (Е319) - 20%, лимонная кислота (Е330).
	· Улучшает качество, замедляя процесс окисления продукта

· Увеличивает срок хранения масел и жиров, а так же продуктов их переработки.

· Прекрасно распределяется по всей массе

· Не производится из генетически измененных продуктов.


	Антиоксидант Антранцин 33

	
	Концентрированный раствор светло-коричневого цвета.
Производитель: Jan Dekker (Нидерланды)

	
	Область применения
	Дозировка
	Состав
	Преимущества использования

	
	·  Чипсы, сухарики, орехи, арахис.
	от 0,02 до 0,1% (на жир продук-та)
	Бутилгидроксианизол (BHA) (Е 320) 10,0%, бутилгидрокситолуол (BHT) (Е 321) 10,0%, пропилгаллат (Е 310), лимонная кислота (Е 330), моноглицериды  (Е 471).
	· Улучшает качество, замедляя процесс окисления.
· Увеличивает срок годности снеков на основе арахиса, орехов, семян масличных культур, а также снеков, производимых с применением масел и жиров.
· Прекрасно распределяется по всей массе продукта за счет эмульгатора.


[image: image509.wmf]13. НАПОЛНИТЕЛИ «ДЕНФРУТ»
[image: image510.wmf]Фруктовые наполнители «Денфрут» производства НПО «Зеленые Линии» соответствуют высоким международным стандартам качества и выпускаются на различной основе:

· соковые концентраты;

· фруктовое пюре и ягоды;

· кусочки фруктов и плодов. 

В качестве загустителей используются модифицированные крахмалы и пектины. По структуре наполнители могут быть гомогенными, а также и с включением кусочков плодов и ягод (1-5 мм).

[image: image511][image: image512]Ассортимент фруктовых наполнителей представлен широкой гаммой моно- и мультивкусов, начиная от традиционных и заканчивая оригинальными экзотическими сочетаниями.

Область применения:

· блины
· кремы.

Преимущества:

· Яркий вкусоароматический профиль.

· Органолептические показатели готового продукта с наполнителем сохраняются на протяжении всего срока годности.

· Конкурентная цена.

Наполнители выпускаются в ведрах с полиэтиленовым мешком и в асептических упаковках bag-in-box, которые удобны в использовании и позволяют производить продукты с более высокими микробиологическими показателями.
Индекс термостабильности:

Т ‑ Термостабильность: 98-100% при 220°С в течение 10 мин.
	[image: image513.wmf]Область применения
	Продукты быстрого 
приготовления

	Наименование
	блины
	крема

	Клубничная Т 435.37 (с ягодой 3-10 мм)
	[image: image459.wmf]
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	Начинка фруктовая Денфрут Клубничная Т 435.37 (с ягодой 3-10 мм)

	
	Мягкая намазываемая масса с кусочками ягод.
Производитель: Зеленые линии (Россия)

	
	Область применения
	Состав

	
	Используется в качестве начинки (крема) для блинов
	Сахар, ягоды клубники, пюре яблочное, стабилизатор (Е1442), регулятор кислотности (Е330), ароматизатор «Клубника», консервант (Е202), краситель (Е 124).


14. ГОТОВЫЕ СМЕСИ ДЛЯ ОБЕДЕННЫХ БЛЮД
[image: image514.wmf]Картофельное пюре Del’Ar™ -  продукт, который восстанавливается с помощью кипяченой горячей воды или молока. Высокотехнологичное производство и контроль качества сырья позволяет гарантировать стабильное качество готовых смесей. Картофельное пюре Del’Ar™ может быть реализовано конечным потребителям в качестве готового полуфабриката или в сетях общественного питания при производстве гарниров, вторых блюд, начинок.
	Область применения


	[image: image515]
	Продукты быстрого 
приготовления

	Наименование
	супы, бульоны, вермишель б/п
	каши, соусы, картофельное пюре
	чипсы, пилеты, сухарики
	Омлет, блины, кремы, сухие смеси
	орехи, поп-корн

	Пюре картофельное Del'Ar с маслом
	
	[image: image461.wmf]
	
	
	

	HRC 11.1 Смесь для теста DENFAI Блины
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	Соус кулинарный Del'Аr Деми Глас быстрого приготовления
	
	
	[image: image463.wmf]
	
	


	Пюре картофельное Del'Ar с маслом  

	
	Описание: Хлопьевидная сыпучая смесь. Допускается наличие комочков, рассыпающихся при надавливании
Вкус и запах: Картофельного пюре со сливочным маслом
Производитель: ООО «Зеленые линии», Россия.

	
	Область применения
	Дозировка
	Состав
	Преимущества использования

	
	Для использования в сети общественного питания при производстве гарниров, вторых блюд, начинок.
	На 1 кг смеси 5 л воды
	Картофельные хлопья, молоко сухое цельное, соль,  масло растительное, ароматизатор сливочного масла натуральный.
	· Позволяет снизить себестоимость сырья
· Упрощает технологический процесс



	HRC 11.1 Смесь для теста DENFAI Блины

	
	Описание: Сыпучая смесь. Допускается наличие  комочков, рассыпающихся при легком нажатии.
Вкус и запах: Свойственные входящим в состав ингредиентам, без посторонних привкусов и запахов.
Производитель: ООО «Зеленые линии», Россия.

	
	Область применения
	Дозировка
	Состав
	Преимущества использования

	
	При изготовлении теста для блинов.
	200 г смеси, 350-400 мл молока (воды)
	Мука пшеничная хлебопекарная в/с, сахар, соль, молоко сухое цельное, разрыхлители: пирофосфат натрия, натрий двууглекислый (сода пищевая), сухой яичный порошок.
	· Смесь по типу "просто добавь воды" 

· Подходит для использования в ресторанах, кафе, дома 

· Легка в приготовлении 

· Блины получаются тоненькими, хорошо разрыхленными и по-домашнему вкусными 

Не содержит ГМО, консервантов, искусственных ароматизаторов и красителей.


	Соус кулинарный Del'Аr Деми Глас быстрого приготовления

	
	Описание: Сыпучая смесь с частицами и кусочками разной формы и размеров, в зависимости от рецептуры (томаты, соль, крахмал, лук  и т.д.). Допускается наличие комочков, рассыпающихся при легком нажатии.
Вкус и запах: Мясного  соуса с овощами.
Производитель: ООО «Зеленые линии», Россия.

	
	Область применения
	Дозировка
	Состав

	
	Для использования в сети общественного питания при производстве гарниров, вторых блюд, соусов.
	120г соуса в 1 литре холодной, теплой или горячей воды.
	Загуститель (модифицированный крахмал), мука пшеничная, масло растительное, дрожжевые экстракты, соль, томаты сушеные молотые, ароматизаторы (говядина, хлеб), краситель (сахарный колер), сок моркови, лука, сельдерея (порошок), сахар-песок, лук сушеный,  натуральный экстракт специй (лук), регулятор кислотности (лимонная кислота).


15. Сухие Смеси для 
дражерования «Летний Вальс»
[image: image516][image: image517.wmf]Сухие смеси для дражерования Летний вальс® производства ООО «Зеленые Линии» предназначены для производства снеков в хрустящей оболочке на основе  арахиса, орехов, семян масличных культур. На российском рынке аналогов нет. Благодаря  сухим смесям Летний вальс® возможен выпуск широкой линейки арахиса в хрустящей оболочке с самыми разнообразными вкусами, которые легко варьировать, добавляя в смеси  различные вкусоароматические добавки..  

Процесс выпуска снеков с применением сухих смесей Летний вальс не требует сложного технологического оснащения производства. Смеси отлично хранятся в стандартных условиях склада в течение 8 месяцев.
	Область применения


	[image: image518.wmf]Продукты быстрого 
приготовления

	Наименование
	супы, бульоны, вермишель б/п
	каши, соусы, картофельное пюре
	чипсы, пилеты, сухарики
	орехи, поп-корн

	Cухая смесь Летний вальс (оболочка для орехов)
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Сухая смесь Летний вальс (оболочка для орехов) премиум B 
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	Сухая смесь Летний вальс Нетающая пудра 113
	
	
	
	


	Cухая смесь Летний вальс (оболочка для орехов)  

	
	Описание: Порошкообразная смесь. Допускается наличие комочков, рассыпающихся при легком надавливании.
Вкус и запах: Соответствующие основным  компонентам смеси.

Производитель: ООО «Зеленые линии», Россия.

	
	Область применения
	Дозировка
	Состав
	Преимущества использования

	
	Для производства снековой продукции: орехов в хрустящей оболочке.
	Согласно рецептуре.
	Мука пшеничная, крахмал кукурузный, стабилизатор (Е1422), соль, сахар-песок.
	· Позволяет производить орех с хрустящей корочкой.

· Технологична и удобна в производстве.


	


 Сухая смесь Летний вальс (оболочка для орехов) премиум B 

	
	Описание: Однородный порошок. Допускаются комочки, легко рассыпающиеся при механическом воздействии
Вкус и запах: Соответствующие основным  компонентам смеси.

Производитель: ООО «Зеленые линии», Россия.

	
	Область применения
	Дозировка
	Состав
	Преимущества использования

	
	Для производства снековой продукции: орехов в хрустящей оболочке.
	Согласно рецептуре.
	Мука пшеничная, крахмал кукурузный, стабилизатор (Е1422), соль, сахар, разрыхлители (Е450, Е500).
	· Позволяет производить орех с хрустящей корочкой.

· Технологична и удобна в производстве.


	Сухая смесь Летний вальс Нетающая пудра 113

	
	Описание: Однородный порошок. Допускаются комочки, легко рассыпающиеся при механическом воздействии.
Вкус и запах: сладкий.
Производитель: ООО «Зеленые линии», Россия.

	
	Область применения
	Дозировка
	Состав
	Преимущества использования

	
	Рекомендуется для декорирования хлебобулочных и кондитерских изделий: для трафаретных рисунков, отделки пончиков, булочек, кексов и др.
	В соответствии с рецептурой.
	Декстроза, стабилизатор (Е1422), комплексная пищевая добавка (кокосовое масло, глюкозный сироп, молочный белок, эмульгатор (Е472а)), агент влагоудерживающий (Е1520), агент антислеживающий (Е551),  ароматизатор «Ваниль».
	· Пудра не растекается и не впитывается на поверхности изделий т.к. обладает свойством не таять на жирной, влажной (м.д. влаги не более 35%), теплой и холодной поверхности изделий. 

· Пудру можно наносить на еще неостывшие изделия.

· Сохраняет декор в процессе всего срока годности продукта.


16. ГЛАЗУРИ «КЛАССИКА»
[image: image519][image: image520]Производственная компания «Зеленые линии» является производителем шоколадных полуфабрикатов под брендом «Классика» с 1999 года. За это время нашими специалистами разработано и внедрено в производство более 100 рецептур глазурей и жировых начинок, это, в свою очере, позволяет повысить уровень клиентского сервиса, давая возможность предложить нашим заказчикам именно тот продукт, который наиболее оптимально подходит для выпуска конкретного вида продукции. Наличие прекрасно оснащенного аналитического центра позволяет нашим специалистам не останавливаться на достигнутом и двигаться дальше, разрабатывая и создавая инновационные продукты, которые отвечают современным требованиям рынка и запросам производителей. 

[image: image521.wmf]При производстве глазурей большое внимание уделяется вопросам качества и соблюдения технологии производства. Постоянно проводится контроль качества и безопасности сырья и готовой продукции в лаборатории, аккредитованной в системе ГОССТАНДАРТА РФ. Установленные на предприятии более жесткие нормативы по контролю качества, действующие системы ХАССП и ИСО 9001 обеспечивают дли-тельный срок хранения глазурей, который составляет 1,5 года.

На все виды глазурей имеется нормативно-техническая документация, позволяющая использовать продукцию на всей территории России и странах СНГ.

При производстве глазурей используются ингредиенты самого высокого качества:

· какао-продукты, изготовленные из лучших сортов бобов какао и проходящие обязательный контроль с целью исключения фальсификации;

· эквиваленты масла-какао, по своим характеристикам максимально приближенные к лучшим сортам масла-какао;

· нелауриновые заменители масла-какао, позволяющие выпускать глазурь с отсутствием «восковитости»;

· лауриновые заменители масла какао, обладающие максимальной устойчивостью к окислению.

Госсанэпиднадзором России согласованы изменения к ТУ и подтверждены сроки хранения всех видов глазурей «Классика».
	Область применения[image: image522.wmf]
	Продукты быстрого приготовления

	Наименование
	Цвет
	Свойства
	Дис​персность
	Метод 
нанесения
	Каши 
	Блины
	Сухие смеси
	Крема

	Глазурь кондитерская Классика 647 (декор)
	Коричневый
	Глазурь на основе какао-масла нелауринового типа
	>95%
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	Глазурь кондитерская Классика 647 (декор)

	
	Цвет: Коричневый
Производитель: Зеленые линии (Россия)

	
	Область применения
	Состав
	Преимущества использования

	
	При производстве сладких каш, кремов
	Сахар, заменители какао-масла нелауринового типа, какао-порошок, эмульгаторы Е322, E476, ароматизатор Ванилин
	· Сохраняют цвет и аромат при различных температурных режимах, что обеспечивает хороший товарный вид готовому продукту.

· Ровная куполообразная форма отборных капель 

· Яркий шоколадный вкус
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Всё о коллекции ароматики �«Del’Ar» можно узнать на сайте�WWW.DELAROMA.RU





Широкий �ассортимент





Разработка �под заказ





Технологическая�поддержка





Больше информации на тематическом сайте 


Комплексных пищевых добавок 


Многофункциональных систем


торговой марки «Гелеон»


� HYPERLINK "http://www.geleon-ssnab.ru" �www.geleon-ssnab.ru�
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