
CK 901 Grill + 

Концентрат от пригоревших жиров 

 

Сильнощелочной концентрат от пригоревшего жира без едкого запаха. Отмывает даже застарелые 

и плотные пригары. Удаляет пригоревшие и засохшие загрязнения – растительные и животные 

жиры, масла, сахар и др. Уничтожает запахи. 

Способ применения:  

Оборудование, плиты, духовки, грили, вентиляционные решетки: Нанести концентрат на 

поверхность. Через 3-10 мин. после размягчения загрязнения растереть щеткой, смыть теплой 

водой, вытереть насухо. При сильных загрязнениях увеличить время выдержки либо повторить 

обработку, слегка подогрев очищаемую поверхность.  

Инвентарь, тара, посуда: Полностью погрузить в рабочий раствор с концентрацией 10-50 мл/л (1-

5 %) и оставить на 30 минут, промыть чистой теплой водой до полного исчезновения средства. 

Расход средства зависит от объема моечной ванны.  

Поверхности оборудования, столы, полки, полы: Рабочий раствор с концентрацией 10-50 мл/л (1-5 

%) нанести на поверхность щетками, вымыть, смыть раствор средства с загрязнениями водой, при 

необходимости вымыть еще раз. 

Внимание! Не использовать для тефлона, алюминия, и др. цветных металлов. 

Состав: Вода, щелочи, НПАВ < 5%, поликарбоксилаты < 5%, функциональные добавки 

pH (концентрат): ≈14,0 

Меры предосторожности: Использовать резиновые перчатки и спецодежду. Избегать 

попадания на кожу и в глаза. В случае попадания – обильно промыть водой. При необходимости 

обратиться к врачу. 

Хранение: Хранить в плотно закрытой упаковке в сухом темном помещении отдельно от 

пищевых продуктов при температуре от +5 до +25°С.  

Срок годности: 36 месяцев (соблюдать условия транспортировки и хранения). 

 

 

 

 


